
F I C H A  T É C N I C A

J. Lebègue Bordeaux Tinto
B O R D E A U X  ·  F R A N Ç A

Com mais de dois séculos de história e impulsionada por um desejo feroz de desenvolvimento sustentável, a

Maison Jules Lebègue é atualmente a força motriz e líder nas categorias de vinhos “verdes” em Bordeaux, com

certificações HVE3 (High Environmental Value), vegana, sem sulfito, orgânica e agora biodinâmica. Valores fortes

e uma visão para o vinho de amanhã.

CATEGORIA

Vinho

TIPO

Tinto

PRODUTOR

J. Lebègue

REGIÃO

Bordeaux

UVAS

Merlot (50%), Cabernet Franc
(15%) e Cabernet Sauvignon (5%)

SAFRA

2023 Jules Lebègue é uma marca
icônica de Saint-Émilion e do
Médoc. Há mais de 100 anos
carrega a elegância e o requinte
dos vinhos dessas denominações.

TEOR
ALCOÓLICO

13,5%

SERVIÇO

16 °C e 18 °C

DISPONÍVEL

750ml

SOLO

argilo-calcário

HARMONIZAÇÃO

carnes vermelhas, massas,
risotos, queijos, embutidos

V I N I F I C A Ç Ã O

▶︎ colheita mecânica no ponto ótimo de maturação

▶︎ fermentação alcoólica em tanques de inox a

temperatura controlada, com remontagens suaves

para

extrair os melhores taninos das uvas

▶︎ fermentação maloláctica

▶︎ estabilização e engarrafamento

N O TA S  D E  P R O VA

Cor. rubi intenso e brilhante

Aroma. marcantes notas de frutas vermelhas como

morangos silvestres, framboesa e amoras evidenciam a

jovialidade desse vinho

Sabor. muito suave no paladar, oferece um agradável

frescor e reforça o carácter frutado. Excelente estrutura

e boa persistência. Uma boa pedida para o dia a dia
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