EPICE FICHA TECNICA

desde 1989

P1AN DI NOVA

DENSIDADE DO VINHEDO: 4.700 plantas/hectare; SOLOS: predominantemente argiloso, com boa presenca de
pedras e cascalhos e uma pequena porcentagem de areia, o que permite uma boa drenagem. DISPONIVEL EM:
750ml ORGANICO VINIFICACAO: colheita selecionada realizada manualmente em caixas de 10kg; maceragdo
a frio por z dias a 100C; a fermentagdo alcoolica em tanques de ago inox com temperatura controlada, mantida
em torno de 25 — 280C por 10 dias; maceragao prolongada por 2o dias; fermentagdo malolactica; estagio em
barricas francesas de terceiro e quarto uso por 12 meses; passa também por um refinamento de 6 meses em
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Uvas condimentados tipicos da
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Syrah (75%) e Sangiovese (25%) culinaria oriental.
SAFRA

2022 Pian di Nova ¢ um vinho
encorpado cuja elegﬁncia @
suavidade nunca decepcionam as
expectativas. E um corte
vibrante que combina da melhor
forma as notas especiadas da
Syrah com o carater frutado da
Sangiovese.

VINIFICAGCAO NOTAS DE PROVA

Cor. Vermelho-rubi vivo

Aroma. Apresenta aromas intensos, Com notas florais e

nuances de frutas vermelhas, um final especiado
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