EPICE FICHA TECNICA

desde 1989
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CATEGORIA TEOR PH
Vinho (Organico) "\L(lf)()Ll( N 3,36
12,5%
TIPO
ACIDEZ SERVICO
Branco TOTAL 0 °C
PRODUTOR 5,08/L.
11 Borro DISPONIVEL
‘ 750ml
REGIAO
Toscana )
HARMONIZACAO
DENOMINAGAO ideal para acompanhar pratos
IGT Toscana a base de peixe, pratos leves e
UG queijos frescos. Excelente
Chardonnay (60%), Vermentino Ccomo aperitivo.
(20%), Viognier (10%) e
Trebbiano (10%)
SAFRA
2023
VlNlFICACAO NOTAS DE PROVA
Desde que foram ]zmgad()s os vinhos da pr()pricdade IL Cor. amarelo palha7 com reflexos esverdeados

Borro tem alcancado grande prestigio. Resultado de - .
§300 5 E 5 Aroma. notas de frutas de polpa branca e notas florais

muita dedicacdo e da busca continua pela exceléncia. IL . . ;
: abrem caminho para nuances de ervas mediterraneas e

orandes vinhos da Toscana.

Borro: tradi¢do e inovacio nos g

Capim—limﬁo
colheita selecionada realizada manualmente e uvas Sabor. um vintho branco fresco e bem equilibrado, com
acondicionadas em caixas de 10kg , ) . .

uma agradavel nota mineral e um final longo e frutado.
imediatamente as uvas sio refrigeradas e mantidas a

5-100C, evitando a oxidagﬁo

desengace, prensagem suave seguida por uma

clarificacio

fermentacio alcodlica em tanques de aco inox com

temperatura COl’ltl‘Olad'&, mantida ¢m torno I70C

o VinhO pcrmanccc em contato com as borras pOI' 60

dias

estabilizacao e engarrafamento
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