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desde 1989

FICHA TECNICA

HERDADE DOS GROUS RESERVA TINTO

O Reserva Tinto resulta de uma selecdo das uvas nas nossas melhores parcelas para criar um vinho sutil, com

forca e elegancia e que evidencia o que de melhor a Herdade dos Grous tem para oferecer. VINHEDO: 70

hectares, irrigados por gotejamento. Produgdo de 5 toneladas por hectare
g e ¢

CATEGORIA
Vinho

PO
Tinto

PRODUTOR

REGIAO
Alentejo
LOCALIDADE

Albernoa

UVAS

Alicante Bouschet (50%), Tinta
Mitda (30%) ¢ Touriga Nacional

(20%)
SAFRA

2020

VINIFICAGCAO

O ano dC 2020 comegou com zllgumu Chll\'ﬂ @

3 3 /
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que o inicio da vindima acontecesse nos primeiros dias de

agosto. As [CIﬂPCl'&ltLll‘:lS mantiveram- se amenas dur:mtc
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fitossanitdrias. Nos primeiros dl:lS L{C SCtClﬂblU teve 1micio

a vindima das castas Alicante Bouscher, seguida da
Touriga Nacional. Na semana seguinte do mesmo més
chegou 4 adega, em 6timo estado fitossanitdrio e de
qualidade das uvas, a casta Tinta Mitda, que completa o

bl(‘n(.{ (lCS[C reserva.
colheita selecionada realizada manualmente
fermentagio alcodlica em lagares a temperatura
controlada
maceracdo prolongada seguida pela fermentagio
maloldctica
estdgio em barricas de carvalho francés durante 16

meses

Herdade dos Grous

TEOR PH
ALCOOLICO

3,32
14%
ACIDEZ ACUCAR
TOTAL RESIDUAI
6g/L 0,6 g/L
SERVICO DISPONIVEL

14 °C a 16 °C 750ml e

IS()()T‘H]

SOLO

solos sedimentares
magnesianos, de materiais
prcdomimmtcs limosos
HARMONIZAGAO
companheiro ideal para carré
de cordeiro, ossobuco no
forno, pratos tradicionais da
cozinha alente]ana
PREMIACAO

93 Wine Enthusiast (2021)

NOTAS DE PROVA
Cor. granada viva e profunda

Aroma. rico em notas frutadas, lembrando ameixa e
amora maduras, além de exibir um toque de especiarias

e chocolate
Sabor. um excelente vinho alentejano, concentrado e
elegante. Tem textura aveludada, otima acidez ¢ longa

persisténcia
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