
F I C H A  T É C N I C A

Herdade dos Grous Reserva Tinto
A L E N T E J O  ·  P O R T U G A L

O Reserva Tinto resulta de uma seleção das uvas nas nossas melhores parcelas para criar um vinho sutil, com

força e elegância e que evidencia o que de melhor a Herdade dos Grous tem para oferecer. VINHEDO: 70

hectares, irrigados por gotejamento. Produção de 5 toneladas por hectare

CATEGORIA

Vinho

TIPO

Tinto

PRODUTOR

Herdade dos Grous

REGIÃO

Alentejo

LOCALIDADE

Albernoa

UVAS

Alicante Bouschet (50%), Tinta

Miúda (30%) e Touriga Nacional

(20%)

SAFRA

2020

TEOR
ALCOÓLICO

14%

PH

3,32

ACIDEZ
TOTAL

6 g/L

AÇÚCAR
RESIDUAL

0,6 g/L

SERVIÇO

14 °C a 16 °C
DISPONÍVEL

750ml e

1500ml

SOLO

solos sedimentares

magnesianos, de materiais

predominantes limosos

HARMONIZAÇÃO

companheiro ideal para carré

de cordeiro, ossobuco no

forno, pratos tradicionais da

cozinha alentejana

PREMIAÇÃO

93 Wine Enthusiast (2021)

V I N I F I C A Ç Ã O

O ano de 2020 começou com alguma chuva e

temperaturas baixas, que se estenderam praticamente até

ao final da primavera, exigindo uma maior atenção e

controle da incidência de doenças na vinha. No entanto, o

aumento da temperatura nos primeiros dias de verão

provocou uma aceleração nos estados fenológicos e,

consequentemente, na maturação da uva, o que levou a

que o início da vindima acontecesse nos primeiros dias de

agosto. As temperaturas mantiveram- se amenas durante

todo o período da colheita, contribuindo para maturações

muito equilibradas e uvas em perfeitas condições

fitossanitárias. Nos primeiros dias de setembro teve início

a vindima das castas Alicante Bouschet, seguida da

Touriga Nacional. Na semana seguinte do mesmo mês

chegou à adega, em ótimo estado fitossanitário e de

qualidade das uvas, a casta Tinta Miúda, que completa o

blend deste reserva.

colheita selecionada realizada manualmente

fermentação alcoólica em lagares a temperatura

controlada

maceração prolongada seguida pela fermentação

maloláctica

estágio em barricas de carvalho francês durante 16

meses

N O TA S  D E  P R O VA

Cor. granada viva e profunda

Aroma. rico em notas frutadas, lembrando ameixa e

amora maduras, além de exibir um toque de especiarias

e chocolate

Sabor. um excelente vinho alentejano, concentrado e

elegante. Tem textura aveludada, ótima acidez e longa

persistência
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