EPICE FICHA TECNICA

desde 1989

GIACONDI NERO D’AVOLA

CATEGORIA TEOR SERVICO
: .COOLIC
Vinho ALCOOLICO 14-16 °C
13"0
IIPO ,
DISPONIVEI
Tinto 7soml
PRODUTOR
GIACONDI MGM - Mondo del Vino SOLO
REGIAO solos aluviais, Composicao
e Sicilia argilo- arenoso, com bom
© contetdo de matéria
DENOMINAGAO A : :
DOC organica, dos quais derivam
vinhos elegantes e bem
UVAS

estruturado.
Nero D’Avola

HARMONIZACAO

SAFRA aprecie com pratos de massa
2021 com molho de tomate, carnes
vermelhas e queijos.
VlNlFICACAO NOTAS DE PROVA
fermentagﬁo alcoolica em tanques de aco inoxidavel Cor. pﬁtrpura, brilhante
3 ratura controlads . .
1 temperatura controlada Aroma. mostra exuberantes notas de ameixas e cerejas
engarrafamento e um leve toque apimentado

Sabor. a casta mais emblematica da Sicilia da origem a
esse tinto saboroso, com boa estrutura e étima acidez.
Se destaca pelo seu cardter elegante, em um estilo que

agrada a deOS (ON) pa]adares.
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