EPICE

desde 1989

FICHA TECNICA

POLVORETE

Polvorete ¢ o vinho Godello mais jovem da Emilio Moro. Sua Ajuvcmudc eﬁ"escor demonstra que a terra de Bierzo

. /. - . . / . . . .
tem muito a nos contar. Facil de desfrutar e cheio de matizes, ¢ um vinho muito expressivo em todos os sentidos.

CATEGORIA

Vinho

I'NPO

Branco

PRODUTOR

Bodegas Emilio Moro

REGIAO

Bierzo

POLVORETE LOCALIDADI

Ponferrada

Godello

SAFRA

2023

VINIFICACAO

Uma safra surpreendente. Ano marcado por uma
distribui¢ao peculiar de chuvas. O ano de 2023 comegou
com uma primavera de temperaturas amenas ¢ um més de
junho chuvoso, que favoreceu o bom desenvolvimento
vegetativo e boas reservas de agua no solo face ao verio,
que foi seco e ]igcimmcmc quente. A uva atingiu o
periodo de maturagio com bom equilibrio entre potencial
alcoolico e maturacio. A vindima decorreu com bom
tempo, o que garantiu o excelente estado sanitario das

uvas.
colheita selecionada realizada manualmente.

fermentacio alcodlica em tanques de aco inox a

tcmpcratura controlada

FTEOR SERVICO

ALCOOLICO ~ S
8§ °C-10°C
13,5%

HARMONIZAGCAO

mariscos, pescados, pratos
ricos em especiarias
PREMIACAO

90 Robert Parker, 2020
90 Guia Pefin, 2020

90 Robert Parker, 2021

92 Decanter, 2021

92 James Suckling, 2023

92 Decanter, 2023

NOTAS DE PROVA

Cor. amarelo palha claro, limpido, brilhante

Aroma. no nariz demonstra seus aromas a flores
brancas frescas e a frutas, tipicas da variedade Godello.

Um nariz ]impo € muito expressivo

Sabor. o frescor ¢ a juventude do cacula dos nossos
Godcﬂos, lhes converte no mais divertido de uma gama

de muita arte, um vinho muito alegre.
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