EPICE FICHA TECNICA

desde 1989

MALLEOLUS

Um vinho historico com raizes profundas. Marca a histria da Emilio Moro na denominagao de origem Ribera
del Duero, quando se desvinculou da classificagao dos vinhos por tempo em barrica para comegar a valorizd-lo

pela sua safra.
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93 Guia Penin, 2019
SAFRA 97 Wine Enthusiast, 2020
2021 Os vinhos da Emilio Moro 92 Wine Spectator, 2021
sdo um grande expoente da
Denominagio de Origem Ribera
del Duero. Nos rotulos da Emilio
Moro destaca-se uma medalha
que conta a histdria da familia
desde o seu inicio. Em Malleolus
vemos uma foto de Emilio Moro
durante o processo de
elaboracio em lagar familiar
(1972).
VlNlFlCACAO NOTAS DE PROVA
A palavra Malleolus provém do latim e significa majuelo, Cor. rubi profundo com reflexos violdceos

forma de denominar os vinhedos em Pesquera de Duero. T . .
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, ) g ’ barricas novas de carvalho franceés
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e s bai : Sabor. na boca é amplo, estrururado e .. F
temperaturas 11gcn‘amcm‘c mais baixas que o habitual, o Sabor. na boca ¢ amplo, estruturado ¢ potente. Eum
que retardou o ciclo vegetativo da pl:mtn. No inicio do vinho Clcgﬂntc, de gmnde pcrsonalidadc ¢ com um
outono as chuvas foram escassas, favorecendo assim o equilibrio perfeito entre madurez e frescor.

amadurecimento das uvas.
colheita realizada manualmente
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