EPICE FICHA TECNICA

desde 1989

DOMAINES OTT CLOS MIREILLE ROSE

Este vinho ¢ a representagdo perfeita de um grande rosé. Distinto e elegante! Um cardter fresco e frutado,
associado a uma estrutura ampla e generosa. O desejo de destacar a identidade de seus vinhos levou Ren¢ O,

filho do fundador Marcel, a desenhar ele proprio uma garrafa personalizada, em 1926. René Ott criou garrafas
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s nas antigas anforas e na paisagem do sul da Franga. Elas se mantém atuais
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com um dcsign em curvas, inspimd

até hoje, sendo cldssicas e elegantes, assim como os vinhos de Domaines Ott. I

viticultor. Baixa precipitagdo até final de junho e o intenso calor do verdo nos forcou a focar nossa atengdo em
preservar o maximo de frescor em torno das uvas. Para atingir a maturagao completa dos frutos, tivemos que
esperar a chuva chegar antes da safra. Chuva acompanhada de granizo, felizmente acompanhado tambem de
calor e vento. No dia 29 de setembro, toda a colheita estava na bodega. PONTUACAO: 90 Robert Parker, 2022 91

Wine Enthusiast, 2022 91 Wine Spectator, 2023

CATEGORIA TEOR SERVICO
7o A . ALCOOLICO o o
Vinho (Organico) 8°C —10°C
13%
riPo
, DISPONIVEI
Rose -

750oml, r.500ml
PRODUTOR ¢ 3.000ml
Domaines Ott
. SOLO

REGIAO

as uvas compoem es
Provence 15 uvas que compoem este
sofisticado rosé da Provence sio
DENOMINACAO . .
. R cultivadas segundo a agricultura
Cores de Provence AOC
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UVAS para o mar, cujo solo ¢ formado
Grenache (70%), Cinsault (20%), ¢ Rolle (10%) de xisto ¢ argila. O vasto litoral,
SAFRA que banha os vinhedos, sem
2022 duvida ¢ aquele que confere o

carater inimitavel do Clos
Mireille. O microclima e a névoa
do mar criam condicoes
propicias a0 nascimento de
vinhos muito especiais.
HARMONIZACAO

versatil, podc ser ;\prcciz\do com

algum acompanhamento ou

sozinho.
VINIFICACAO NOTAS DE PROVA
colheita selecionada realizada manualmente seguida Cor. sedutora cor rosada, marcada pela palidez e
pelo resfriamento imediato das uvas evitando a elegincia
oxidacio . . 1.
¥ Aroma. muito expressivo e decididamente doce, exala
as uvas p:\ssum pOl‘ 4 crupus dC S(‘]Cgﬁo, g:\mntindo aromas dc pésscgo, f‘rut;\s cx(’)tic;\s‘ grosclhu ¢
que apenas os melhores bagos sigam para a cardamomo.

vinificacao, o que corrcsponde a 60% da colheita [
s Sabor. a entrada na boca ¢ intensa e concentrada. O

desengace, prensagem, clarificagio seguida pela »aladar ¢ redondo e amplo, agradavelmente
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fcrmcntagao alcodlica em tonéis de carvalho a cqu]llbr:ldo por uma estrutura acida com nortas de
temperatura controlada casca de limao. O final levemente picante proporciona

a seguir a fermentagio e durante o primeiro blend, frescor e muito sabor. O Clos Mireille ¢ um ros¢
cerca de 30% do vinho ¢ descartado pela equipe de memordvel.

enologia. Os outros 70%, durante seis semanas,

passam por bitonnage, o que torna o processo de

vinifica¢do deste ros¢ mais longo que o comum na

regiao.

durante o inverno, em repouso ¢ no frescor e

escuriddo da adega, o vinho ¢ arredondado, se

acalma e revela sua verdadeira personalidade. Apds

inimeras degustacoes define-se o corte final ¢ o

cng:\rl‘:\f;\mcnm ocorre durzmrc a primzwcm
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