EPICE FICHA TECNICA

desde 1989

DOMAINES OTT CHATEAU ROMASSAN ROSE

A safra 2021 apresenta uma elegante intensidade aromdtica! O desejo de destacar a identidade de seus vinhos
levou René Ott, filho do fundador Marcel, a desenhar ele préprio uma garrafa personalizada, em 1926. René Ott
criou garrafas com um design em curvas, inspiradas nas antigas dnforas e na paisagem do sul da Franga. Elas se
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mantem atuais ate /’1()]L’, sendo cldssicas e L’[CLQLIH[L’S, assim como os vinhos de Domaines Ott.
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Vinho (Organico) 8°C —10°C
13%
TIPO
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Domaines Ott Chateau Romassan Rosé SOLO
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cultivadas segundo a agricultura
DENOMINAGAO
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organica. Esse vinho ¢ o reflexo

da complcxidade de suas aridas
UVAS

encostas de calcdrio e insolagao
Mourvedre (55%), Cinsault (30%) e Grenache (15%)

abundante.

SAFRA HARMONIZAGAO
2021 versatil, pode ser apreciado com
algum acomp;mh:lmento ou
sozinho.
PREMIACAO
92 Wine Spectator, 2021
VINIFICACAO NOTAS DE PROVA
A distinta clcg:‘mciu, plcnitudc e adoravel carater do Cor. sedutora cor rosada, marcada pcla p;llidcz e
Chateau Romassan Rosé sio o resultado de meticulosos clcgfmcin

cuidados com a vinha e vinificacio. Cada pm‘cc]u é L ~ -

g o Aroma. a primeira impressao no nariz sio os aromas

trabalhada de acordo com suas qualidades intrinsecas, . . .

. . citricos seguidos de fragrancias de flores brancas

mas todas as vinhas crescem em terroirs tipicos de

Bandol: solo drido ¢ clima excepcionalmente seco e Sabor. na boca, revela notas de toranja rosa e fruta
ol carnuda. O final ¢ complexo ¢ duradouro, ¢ uma

) ) _ ) verdadeira referéncia da Provence em todo o mundo
colheita selecionada realizada manualmente seguida

pelo resfriamento imediato das uvas evitando a

oxidugﬁo

as uvas passam por 4 etapas de selecdo, garantindo
que apenas os melhores bagos sigam para a
vinificagdo, o que corresponde a 60% da colheita
desengace, prensagem, clarificacio seguida pela
fermentacio alcodlica em tonéis de carvalho a
temperatura controlada

a seguir a fermentacdo e durante o primeiro blend,
cerca de 30% do vinho ¢ descartado pela equipe de
enologia. Os outros 70%, durante seis semanas,

sam por bitonnage, o que torna o processo de

vinifica¢io deste rosé mais longo que 0 comum na
regido.

durante o inverno, em repouso ¢ no frescor ¢
escuridio da adega, o vinho ¢ arredondado, se
acalma e revela sua verdadeira personalidade. Apds
intmeras degusta¢oes define-se o corte final e o
engarrafamento ocorre durante a primavera
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