By JEAN LORON

Partage et Authenticits

Vignabtes de Chardornay : Les vignes sonts ensontioloment plinties an des
coteaun calllouteun et caleaines en albitude, dars b sud de b France. Les ruits fraiches
permettent; de compersen b fsrt enssloeillement; de t jsurnce.

Date de vendange : 1ére quingaine de septembre 2022

(U- -ﬁ- & - Vinification bradits W 5, & . ulse o, 18°C.
Sovage s bes fines eb maibrive des fermentations mals—thctigues psur conserser
bacidite. Corvernation en cuse thermerégulie ssus gag inerte psun préseruen bes

qualites aromatiques du cépage Chardsrnay.
JEAN LORON MMMWMW&ZWM B&MWW Dmmaﬁmde

Gpass 171 garantin b purets serveniele du vin.

Dégustation : Jear so pare diune coutlun Brillonte joune palb aun veflets verts,
Auw neg, & présente des netes dagrumes, de btchis et de fleurs blanches aveo ure tsuche
mirnerals. Sa bsuche et tout en nondewr avec une sucrssits agréable. L squilibre et
parfait

Tacils diaccss, Jears Chandannasy et i d fraicheun ob nsws taisse sun wne firalls
persistante, trés ssupll et tsut en dsuceun.

Caractéres dwlfmc&fo : Jeary, Chardernay, se distingue pan son caractére ars-
matique agrumes eb minérall eb par sa seuplesse et vendewr en bsuche.

Jean
CHARDONNAY Degré : inforiewr & 12,5% vl

Sucre residuel : inferiewn é 2 ¢
Vir de France

www.vindejean.com
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