EPICE

desde 1989

FICHA TECNICA

CHATEAUNEUF-DU-PAPE CLOS DE JORATOIRE DES

PAPES

RENDIMENTO: entre 27 e 30 hectolitros por hectare; IDADE DAS VINHAS: 50 anos

CATEGORIA

Cinsault e Mourvedre (10%)

SAFRA

2023 Clos De LOratoire des

TEOR SERVICO
ALCOOLICO

Vinho 16 °C a 18 °C
14,5%
o H5% Recomenda-
Tinto se decanta-lo
20 Menos
PRODUTOR
3 , . . uma hora
Clos de L'Oratoire (Ogier)
antes da
REGIAO degustagio
Rhéne SUB-REGIAQ:
R DISPONIVEIL
(‘hateauneuf—du—f’ape 750ml
UVAS
Grenache (80%), Syrah (10%), SOLO

seixos rolados, arenito
vermelho, areia, lascas de

;.
calcario

14 . ~ A
Papes ¢ a mais pura expressao AAIONIZAGAQ

dos terroirs de Chateauneuf-du- combina perfeitamente com
Pape. E um dos réculos de vinho cordeiro, cagas, pratos com
mais lendarios da denominagﬁo, trufas

reconhecido em todo o mundo.

VINIFICACAO

Clos de L'Oratoire des Papes ¢ a quintesséncia dos 4
terroirs da denominagio neste blend elaborado

majoritariamente com Grenache.

colheita realizada manualmente no ponto de
maturagao ideal
dupla selegﬁo das uvas
Cinsault e parte da Syrah fazem maceragio pre-
fermentativa a frio (80C) por 4 dias, as demais
variedades seguem direto paraa férmcmugﬂo
alcodlica

- _ /- .
a fcrmcntugao alcodlica ocorreu em cubas de inox
com temperatura controlada, mantida em torno de
22 e 240C, favorecendo a extragao varietal e
aromatica em rclagﬁo a extragao tanica
maceragao prolongada, a temperatura de 26 a 280C,

garantindo a CXU'Zl(;ﬁO dC taninos finos
fbrmcmacﬁo malolﬁctica
5

o envelhecimento OCOTITE POT I2 MESES M Cascos de
C"H'VRH’IO francés. Seguindo—se para um SSt",lgiO em

cubas de cimento durante 6 a 9 meses

NOTAS DE PROVA
Cor. rubi profunda, com reflexos violdceos

Aroma. um tinto que faz jus a sua nobre denominagio
de origem. Mostra grande riqueza aromatica com
elegantes notas de cerejas, bagas de zimbro, pimenta e
especiarias doces. Deixando respirar, emergem notas de
framboesas esmagadas, chocolate ¢ finalmente um
toque de ervas secas

Sabor. encorpado, de grande profundidade, zlgrad;'wel
frescor e taninos sedosos que causam uma sensagao
aveludada. Mistura comp]cxidadc € podcr, podc ser
degustndo em sua juvemude ou envelhecido na adega

por 15 anos ou mais
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