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B O R D E A U X  S U B - R E G I Ã O :  M A R G A U X  ·  F R A N Ç A

A história do Château Rauzan-Ségla inicia-se em 1661, quando a nobre casa de Gassies é adquirida por Pierre de

Rauzan. Com o tempo, gerações de Rauzan sucedem-se à frente da propriedade. A reputação dos vinhos de

Rauzan-Ségla foi crescendo notavelmente e seduzem muitas personalidades, sobretudo Thomas Jefferson, que

durante a sua passagem pelas vinhas de Bordeaux, descobriu Rauzan-Ségla. A história consagrou o Château

Rauzan-Ségla como Deuxième Cru Classé na lista de 1855, publicada na primeira Exposição Universal de Paris,

tornando-se então uma referência em vinho de Bordeaux. Escrevendo uma nova página na história, a Maison

CHANEL adquiriu em 1994 o Château Rauzan-Ségla. VINHEDOS: 70 hectares DENSIDADE: 6.600 a 10.000

plantas por hectare Ségla é o segundo vinho do Château Rauzan-Ségla. Feito com a mesma precisão e métodos

meticulosos do Château Rauzan- Ségla, tem sua própria personalidade. Um caráter frutado para um prazer puro

e acessível.

CATEGORIA

Vinho

TIPO

Tinto

PRODUTOR

Chateau Rauzan-Ségla

REGIÃO

Bordeaux SUB-REGIÃO:

Margaux

UVAS

Cabernet Sauvignon (50,5%),

Merlot (46%), Petit Verdot (3%) e
Cabernet Franc (0,5%)

SAFRA

2017

TEOR
ALCOÓLICO

13,5°

SERVIÇO

16 °C a 18 °C

DISPONÍVEL

750ml

V I N I F I C A Ç Ã O

colheita manual, seleção refinada das uvas

fermentação alcoólica com temperatura controlada.
A vinificação é feita parcela a parcela em pequenas
cubas de inox em para realçar a pureza e
complexidade aromática do vinho. Este rigoroso
trabalho realizado nas caves que nos permite revelar
a singularidade caráter de cada cru. Ao longo dos
meses, nossa equipe de especialistas constrói um
conhecimento aprofundado dos lotes de vinho de
cada parcela. É este trabalho minucioso nas caves
que lança as bases para a fase final do processo de
vinificação: o corte ou assemblage. Não existe uma
receita pré-definida ou fórmula. Cada safra traz
consigo novas condições que precisam ser
compreendidos e interpretados para recriar a marca,
equilíbrio e caráter de Ségla. Cada nova safra de
Ségla é única por si só

o estágio de aproximadamente 16 meses em barricas
de carvalho com tosta média, sendo 20% barricas
novas, contribui para o afinamento e elegância do
vinho

N O TA S  D E  P R O VA

Cor. possui uma cor rubi profunda

Aroma. rico em frutas vermelhas, aparecem também
notas de chocolate, terra molhada e ervas frescas

Sabor. este segundo vinho fantástico e encantador do
Château Rauzan-Segla tem um paladar com muita

fruta e deliciosas faíscas apimentadas, emolduradas por
taninos macios e uma mineralidade sutil. É encorpado
e com marcante final.

Rua Jamil João Zarif, 684 · Galpão 24 · Jardim Santa Vicência · Guarulhos — SP · CEP 07140-000

11 2910-4662 · www.epice.com.br


