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CROIX CANON 2017

Quando o bucaneiro Jacques Kanon adquiriu uma propriedade cercada de vinhas em 2 de abril de 1760, mal
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femininos, elegantes e equilibrados. Uma serenidade transcendente emana das suas vinhas que crescem juntas
numa tnica vinha. o vinho do Chateau Canon combina poder e delicadeza e tem excelente potencial de guarda.
Quando a CHANEL comprou o Chateau Canon em 1996, depois de jd ter adquirido o Chdteau Rauzan-Segla em
Margaux em 1994, decidiu investir fortemente na propriedade para permitir que seus vinhos atingissem toda a
magnitude de um Saint-Emilion 1er Grand Cru Classé, outrora de novo. As vinhas, a adega e as instalagoes estao
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transmitido esta filosofia aos homens e mulheres que viveram dentro de suas paredes. VINHEDOS: 34 hectares
DENSIDADE: 6.500 a 7.200 plantas por hectare Croix Canon ¢ o segundo vinho do Chateau Canon. O plano de
investimento da CHANEL foi complementado pela aquisicdo, em 2011, de uma propriedade limitrofe no sopé do
planalto de Saint-Emilion. Este vinhedo de 11 hectares, carro-chefe da denominagao Saint-Emilion Grand Cru,

gerou um novo vinho: “Croix Canon Saint- Emilion Grand Cru”. Uma antiga capela do século XII acolhe este
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No Chateau Canon, trabalhamos ao lado da Natureza. Cor. possui uma cor rubi pmﬁlnda
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um fardo, mas uma lwﬁng:’m. A cada movimento, o vinho impccd\'t]. Os taninos sedosos transmitem uma
renasce na vinha a cada ano. Devido ao cuidado com sua impresso de requinte total, um vinho polido e
produ¢io, apenas um pequeno nimero de garrafas sai das totalmente harmonioso. Uma Canon maravilhoso, do
adegas do Chiteau Canon a cada ano. Levamos o tempo tipo em que nos apaixonamos instantaneamente, é
necessdrio para envelhecer os vinhos, até que os taninos elegante ¢ oferece seu proprio DNA, tinico, que deixou
estejam bem “maduros”. O vinho ¢, portanto, um reflexo sua marca nas diferentes colheitas desde 2011, E um

do seu terroir e da sua colheita e ird transmitir uma vinho que continua a evoluir lindamente nos proximos
riqueza de emogdes num futuro distante, nunca deixando anos, embora também seja irresistivel em sua

de mostrar o seu cardter exemplar. juventude.

colheita selecionada realizada manualmente

dupla selecio das uvas

fermentacio alcoolica com temperatura controlada
fermentacio malolactica

18 meses de estagio em barricas de carvalho francés

de tosta média, sendo 30% barricas novas
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