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desde 1989

BOUCHARD AINE PETIT CHABLIS

E no coragdo de Beaune, capital dos vinhos da Borgonha, que estd localizado o Hotel du Conseilileur du Roy. A
residéncia abriga as adcgas da Maison Bouchard Ainé¢ & Fils, que desde 1750 perpetua a [7‘adigrdo de exceléncia na
producdo de seus grandes vinhos. Sob o olhar atento de seu enclogo, que persegue o espirito de elegancia e
tradicdo, que tal como um maestro, compde suas gamas entre a selecdo de parcelas e a vinificagdo, e se esforca
para revelar os prestigiosos e complexos terroirs da Borgonha. A Borgonha ¢ tnica e seus vinhedos sdo mosaicos de
parcelas. A diversidade e riqueza da grande Borgonha sdo encontradas atraves de seus 6 grandes vinhedos, de
norte a sul: Chablis, Cote de Nuits, Cote de Beaune, Céte Chalonnaise, Maconnais e Beaujolais. Chablis ¢ o
vinhedo mais ao norte da Borgonha ¢ leva o nome da vila de mesmo nome, estd sicuada a 150 km a sudeste de
Paris ¢ 150 km a noroeste de Dijon e Beaune. “Porta dourada da Borgonha", ¢ a terra de grandes vinhos brancos
onde a Chardonnay se expressa com mineralidade e frescor. O solo unico, formado no Kimmeridgian, bem como o
clima especifico do norte da Borgonha, engrandecem a Chardonnay e conferem-lhe uma nobreza inegavel. Os
vinhedos desta regiao cobrem 4.500 ha divididos em quatro ntveis de denominagoes: Petit Chablis, Chablis,

Chablis 1er cru e Chablis Grand Cru.
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VINIFICAGCAO NOTAS DE PROVA

colheita selecionada Cor. amarelo claro, limpido ¢ brilhante

mosto extraido por prensagem pneumatica Aroma. aromas elegantes de flores brancas (acacia),

fermentacao alcodlica em cubas de inox com misturados com notas citricas carregadas por uma base
controle de temperaturas mineral ¢ frutada.

fermentacio ma]oléctica Sabor. é Vl,VidO (G 1CV€, com uma acidez bem
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. cquilibrada. O ataque entusiasmado é scguido por uma
estagio sobre as borras por 4-5 meses e ; .
redondeza agradavel. Seu corpo cheio combina com seu

estabilizacio e engarrafamento frescor e oferece uma sensagdo persistente no paladar
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