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desde 1989

BOUCHARD AINE CHASSAGNE-MONTRACHET

E no coragdo de Beaune, capital dos vinhos da Borgonha, que estd localizado o Hétel du Conseilileur du Roy. A
residéncia abriga as adegas da Maison Bouchard Aine & Fils, que desde 1750 perpetua a tradigdo de exceléncia na
producdo de seus grandes vinhos. Sob o olhar atento de seu enologo, que persegue o espirito de elegancia e
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tradicdo, que tal como um maestro, compde suas gamas entre a selecdo de parcelas e a vinificagdo, e se esfor¢a
para revelar os prestigiosos e complexos terroirs da Borgon/m A Borgonha ¢ tnica e seus vinhedos sdo mosaicos de
parcelas. A diversidade e riqueza da grande Borgonha sao encontradas atraves de seus 6 grandes vinhedos, de
norte a sul: Chablis, Céte de Nuits, Cote de Beaune, Cote Chalonnaise, Mdaconnais e Beaujolais. No coragdo da
Céte de Beaune, esta denominagdo faz parte do famoso "triangulo dourado” que revne as trés aldeias mais
amosas produtoras de vinhos brancos da Borgonha: Meursault, Puligny-Montrachet e Chassagne-Montrachet. As
d de vinhos L da Borgonha: M lt, Puligny-Montrachet e Chassagne-Montrachet. A

vinhas cobrem pouco mais de 330 hectares e a produgdo divide-se igualmente entre vinhos brancos e vinhos tintos.
O nome de Chassagne ¢ um dos mais estimados e reconhecidos em todo o mundo para os grandes Chardonnays da
Borgonha, quase metade da vinha ¢ também classificada como Premier Cru ou Grand Cru e a aldeia partilha
Borgonha, q tade d. ha ¢ taml lassificad P ( Grand ( ld till

com Puligny, Montrachet, um emblematico Grands Cru branco da Borgonha.
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fermentacio alcoodlica em cubas de inox com florais, aparece também um agradavel roque
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permaneceu por 12 meses em contato com a borra Volumoso, e]egante, este ¢ sem duvida, um dos

L melhores vinhos brancos do mundo.
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