EPICE FICHA TECNICA

desde 1989

BOUCHARD AINE CHABLIS PREMIER CRU
VAILLONS

E no coragdo de Beaune, capital dos vinhos da Borgonha, que estd localizado o Hotel du Conseilileur du Roy. A
residéncia abriga as adegas da Maison Bouchard Ainé & Fils, que desde 1750 perpetua a tradicao de exceléncia na
produgdo de seus grandes vinhos. Sob o olhar atento de seu endlogo, que persegue o espirito de elegdncia e
tradigdo, que tal como um maestro, compde suas gamas entre a selegdo de parcelas e a vinificagdo, e se esforca
para revelar os prestigiosos e complexos terroirs da Borgonha. A Borgonha ¢ inica e seus vinhedos sao mosaicos de
parcelas. A diversidade e riqueza da grande Borgonha sdo encontradas através de seus 6 grandes vinhedos, de
norte a sul: Chablis, Cote de Nuits, Céte de Beaune, Cote Chalonnaise, Mdconnais e Beaujolais. Chablis ¢ o
vinhedo mais ao norte da Borgonha e leva 0 nome da vila de mesmo nome, esta sicuada a 150 km a sudeste de
Paris e 150 km a noroeste de Dijon e Beaune. "Porta dourada da Borgonha', ¢ a terra de grandes vinhos brancos
onde a Chardonnay se expressa com mineralidade e frescor. O solo unico, formado no Kimmeridgian, bem como o
clima especifico do norte da Borgonha, engrandecem a Chardonnay e conferem- lhe uma nobreza inegavel. Os
vinhedos desta regido cobrem 4.500 ha divididos em quatro niveis de denominagoes: Petit Chablis, Chablis,

Chablis 1er cru e Chablis Grand Cru.

CATEGORIA TEOR SERVICO
. ALCOOLICO ~ ~
Vinho 12°Caiy°C
12,5°
TIPO
DISPONIVEL
Branco
750ml
PRODUTOR
Bourchard Ainé & Fils HARMONIZAGAO
. combina perfeitamente com
Borgonha salmio defumado, truta, bem
como carnes brancas e queijos
DENOMINAGCAO
. . . Cremosos.
o ‘ Chablis Premier Cru
Bouciarp AiNE & Fils |
o UVAS
Clmrdonnay
SAFRA
2021
VINIFICACAO NOTAS DE PROVA
colheita selecionada Cor. bonita cor dourada palida
mosto extraido por prensagem pneumdtica Aroma. exuberante, com notas de frutas amarelas

A . -
. acdin aleadl e e ; SS , damasco), ba a e cafe, relacadas ¢
fermentacio alcodlica em cubas de inox que durou (pesﬁego damasco), baunilha e café, entrel a5 idas com

§

T

7-10 dias, com controle de temperaturas, mantida HCLaSiex0HEas

em torno de 18 a 20°C Sabor. bela amplitude ¢ notdvel persisténcia, com um
; .

o vinho estagiou 18 meses sobre as borras, com agradavel toque de mel. Vigoroso e carnudo, de grande

remontagem frequente aptidio ao envelhecimento

aproximadamente 15% da colheita foi envelhecida
em barris para uma contribuicio discreta e elegante
de madeira

a fermentaciao malolactica foi realizada a 100% do

vinho

filtracio leve antes do engarrafamento
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