EPICE FICHA TECNICA

desde 1989

BOUCHARD AINE CHABLIS PREMIER CRU
MONTMAINS

E no cora¢ao de Beaune, capiml dos vinhos da Horgon/m, que estd localizado o Hortel du Conseilileur du Roy. A
residéncia abriga as ad@ga.\‘ da Maison Bouchard Ainé & Fils, que desde 1750 perpetua a rrad'igdo de exceléncia na
producdo de seus grandes vinhos. Sob o olhar atento de seu Cndlogo, que persegue o cspl’riro de C/cgdncia 4
tradicdo, que tal como um maestro, compde suas gamas entre a sc]q‘do de parcclas ea viniﬁcag‘do, e se cs/*brga
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/MH'CC]LYS. A divcrsidadc e I“iquCZLl a’a gmna’c Borgonha sao encontraaas LH'TLTUC/S d(’ seus 6 grandcs vinhcdos,

norte a sul: Chablis, Cote de Nuits, Cote de Beaune, Cote Chalonnaise, Mdconnais e Beaujolais. Chablis ¢ o

vinhedo mais ao norte da Borgonha e leva o nome da vila de mesmo nome, estd situada a 150 km a sudeste de
Paris e 150 km a noroeste de Dijon e Beaune. "Porta dourada da Borgonha", ¢ a terra de grandes vinhos brancos
onde a Chardonnay se expressa com mineralidade e frescor. O solo tinico, formado no Kimmeridgian, bem como o
clima espectfico do norte da Borgonha, engrandecem a Chardonnay e conferem- lhe uma nobreza inegavel. Os
vinhedos desta regido cobrem 4.500 ha divididos em quatro niveis de denominagaes: Petit Chablis, Chablis,

Chablis 1er cru e Chablis Grand Cru.

CATEGORIA TEOR SERVICO
Vinho ALCOOLICO 10 OC a12 UC
12,5°
e DISPONIVEI
Branco 7soml
PRODUTOR
Bourchard Ainé & Fils HARMONIZACAO
EGIAD um vinho branco muito fino
Borgonha que sera perfeito para
& ] ) acompanhar mariscos, em
Ll 1 Lo ACAD particular ostras e lagostim,

i Chablis Premier Cru
BuoAe. s ’ mas também peixe grelhado,

UVAS sashimi, sushi e queijo de
Chardonnay el
SAFRA
2019
VINIFICACAO NOTAS DE PROVA
colheita selecionada Cor. bonita cor dourada palida
mosto extraido por prensagem pneumdtica Aroma. um aroma muiro sutil, mineral ¢ defumado,

fermentacgo alcodlica em cubas de inox que durou oferecendo notas de avela e vegetacio rasteira, realcado
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20% do vinho estagiou em barricas de carvalho onde

permaneceu por 6 meses em contato com a borra
fermentag¢do maloldctica realizada a 100% do vinho

fileragdo leve antes do engarrafamento
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