EPICE FICHA TECNICA

desde 1989

BOUCHARD AINE BOURGOGNE PINOT NOIR

E no coragdo de Beaune, capital dos vinhos da Borgonha, que estd localizado o Hotel du Conseilileur du Roy. A
residéncia abriga as adegas da Maison Bouchard Ainé & Fils, que desde 1750 perpetua a tradi¢do de exceléncia na
produgdo de seus grandes vinhos. Sob o olhar atento de seu endlogo, que persegue o espirito de elegdncia e
tradi¢do, que tal como um maestro, compde suas gamas entre a selecdo de parcelas e a vinificagdo, e se esfora
para revelar os prestigiosos e complexos terroirs da Borgonha. A Borgonha ¢ tnica e seus vinhedos sdo mosaicos de
parcelas. A diversidade e riqueza da grande Borgonha sdo encontradas atraves de seus 6 grandes vinhedos, de
norte a sul: Chablis, Céte de Nuits, Cote de Beaune, Cote Chalonnaise, Mdaconnais e Beaujolais. A denominagdo

regional Bourgogne Rouge ¢ usada em toda darea viticola da Borgonha e cobre aproximadamente 2.000 hectares.
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Nossas uvas Pinot Noir vém principalmente de terroirs Cor. rubi, brilhante
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expresse na perfeicio todo o seu potencial, respeitando a
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colheita selecionada realizada manualmente
fermentacio alcoolica em tanques de aco inox com
temperatura controlada
duas pigeages diarias, durante dez dias
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