EPICE FICHA TECNICA

desde 1989

QUINTA DA BACALHOA BRANCO

Em 2000 iniciou-se o projeto para criar o Quinta da Bacalhba Branco. Selecionou-se duas ﬁnnosas castas da
regido de Graves (Pessac-Leognan) — Sémillon e Sauvignon Blanc — e uma das principais castas de Portugal —
Alvarinho. Nasceu assim na saﬁn de 2006 o primeiro Quinta da Bacalhba Branco. ENOLOGA: Fi[ipa Tomaz da

Costa Vegano
8

CATEGORIA TEOR PH
Vinho ALCOOLICO 55
13,5%
rIPO
8 ACIDEZ SERVICO
ranco TOTAL 0 OC — 12 OC
PRODUTOR 57 g/L
Bacalhda Vinhos de Portugal AGUCAR
RES. 0,7 g/L
REGIAO
DISPONIVEI
Setubal
750ml
DENOMINAGAO
Vinho Regional Peninsula de SOILE
Setubal Argilo—calca’rio
UVAS HARMONIZACAO
Sémillon (50%), Alvarinho (25%) pratos de peixe, carnes de
e Sauvignon Blanc (25%) aves, queijos
SAFRA
2022
VINIFICACAO NOTAS DE PROVA
das vinhas localizadas na Quinta da Bacalhda Cor. amarelo palha, com reflexos esverdeados

selecionamos as castas Sémillon, Alvarinho e
Aroma. aromas complexos revelando caracteres

Sauvignon Blanc no seu ponto de maturagio ideal . . o
7 i : frutados com registos de toranja, maracuja e péssego

para produzir o Quinta da Bacalhéa Branco ] Aorai |
surgem escoltadas por toques florais e de mel.

colheita realizada manualmente . q . 2 .
Sabor. na boca ¢ um vinho branco de carater distinto,

cada variedade foi vinificada separadamente com grande estrutura e profundidade

A fermentagio ocorreu em cubas de inox. Somente
9% do mosto, sO o da casta Sémillon, fermentou em
barricas novas de carvalho francés seguido de estagio
de seis meses com “batonnage”.

apés a realizagﬁo do lote final, o vinho foi

engarrafado
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