EPICE FICHA TECNICA

desde 1989

Jp AZEITAO BRANCO

Num pats ensolarado como Portugal, com cerca de 8oo km de costa e praia, com um mar azul e de dgua fria,
onde ¢ pescado o melhor peixe da Europa, tinha que se inventar um vinho branco que estivesse em perfeita
sintonia com esta “Arte de Viver”. E assim surgiu |P Branco, um vinho fresco, leve e ultra moderno e no qual
sobressaissem naturalmente as notas florais e frutadas. |P Branco tornou-se um marco na histéria da Bacalhoa e

dos portugueses. ENOLOGA: Fi[ipa Tomaz da Costa Vegano
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) PRODUTOR 575 g/L 079 g/L
Bacalh6a Vinhos de Portugal SERVICO DISPONIVEL
) 8°C -10°C 750ml
REGIAO
Setubal
SOLO
- DENOMINAGAO Arenosos
SACALHOA
Vinho Regional Peninsula de )
) , HARMONIZACAO
Setubal /
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regido da Peninsula de Setubal: Fernio Pires e ] ]
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Moscatel Graudo, vinificadas separadamente nuances frutadas (de flor de laranjeira, ananas e

A uva entra na adega, ¢ refrigerada e suavemente citrinos)
rensada -
p Sabor. na boca estas sensa¢oes sao realcadas e
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O mosto ¢ decantado e submetido a fermentacio completadas por uma acidez bem presente ¢ uma
/1 . ol ~ ~
alcodlica a baixas temperaturas (10-12°C) estrutura elegante, dando um final fresco, longo ¢
preservando os aromas primarios da casta persistente

Ap0s a fermentagio, procede-se a estabilizacio,
filtragao e engarrafamento
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