EPICE

desde 1989

FICHA TECNICA

ALTA VISTA VIVE TORRONTES

VIVE convida vocé a experimentar e de.sﬁ‘umr o0 prazer de viajar com os sentidos.

CATEGORIA TEOR PH
: ALCOOLICO
Vinho 3,45
r 0,
135 0
o ACUCAR:
Branco 18 g/L
PRODUTOR ACIDEZ SERVICO
Alta Vista Wines HOTAL 7°C-8°C
6,50 g/L
REGIAO
e Salta SUB-REGIAQ: Cafayate -
HARMONIZACAO
e UVAS ideal como aperitivo, para
m 14 . .
Torrontes acompanhar sushl, ceviche, ou
! . —~
AR as tipicas empadas saltenas
2023

VINIFICACAO
colheita selecionada realizada manualmente

a prensagem acontece a baixa pressio em prensa
pneumatica
decantacio por 20 horas a 100C

fermentacao alcoolica em tanques de aco inoxidavel,
a temperatura controlada, mantida a 170C por

aproximadamente 20 dias

estabilizacao e engarrafamento

NOTAS DE PROVA
Cor. amarelo claro, com reflexos esverdeados

Aroma. este surpreendente vinho branco oferece uma
explosio de aromas, combinando notas de rosas

= / . .
brancas @© frutas C1tr1cas no nariz

Sabor. exibe toque florais e uma acidez sedutora
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