
F I C H A  T É C N I C A

Alta Vista Vive Malbec
M E N D O Z A  ·  A R G E N T I N A

VIVE convida você a experimentar e desfrutar o prazer de viajar com os sentidos. Destaca-se pelo frescor e

expressão varietal. RENDIMENTO: 12.000 kg/ha

CATEGORIA

Vinho

TIPO

Tinto

PRODUTOR

Alta Vista Wines

REGIÃO

Mendoza

UVAS

Malbec

SAFRA

2023

TEOR
ALCOÓLICO

13,5%

PH

3,70

ACIDEZ
TOTAL

5,50 g/L

AÇÚCAR
RESIDUAL

2,10 g/L

SERVIÇO

15 °C – 16 °C

HARMONIZAÇÃO

carnes, massas, queijos,

embutidos

V I N I F I C A Ç Ã O

colheita selecionada realizada manualmente

fermentação alcoólica em tanques de aço inoxidável,
durante aproximadamente 7 dias, com frequentes

remontagens e controle de temperatura, mantida

entre 26oC e 28oC

maceração pós fermentativa por 10 dias

25% do vinho passa por estágio em barricas de
carvalho francês, durante 6 meses

N O TA S  D E  P R O VA

Cor. rubi, brilhante

Aroma. um Malbec jovem e cheio de vida, mostra

aromas intensos de frutas pretas, especialmente

ameixas, e suaves notas de baunilha e café

Sabor. na boca é jovem, impetuoso e vivaz. As notas

frutadas estão bem integradas a madeira. Os taninos

são macios e muito agradáveis.
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