
F I C H A  T É C N I C A

Alta Vista Single Vineyard Albaneve
M E N D O Z A  S U B - R E G I Ã O :  VA L E  D E  U C O  V I N H E D O S :  C A M P O  D E  L O S  A N D E S  ·
A R G E N T I N A

Autêntica expressão de cada terroir de Malbec. Alta Vista é a primeira bodega argentina a produzir vinhos Single

Vineyard. O primeiro vinho desta linha foi elaborado em 2001. RENDIMENTO: 4.500 kg/há; PRODUÇÃO:

6.769 garrafas PREMIAÇÕES: 94 Tim Atkin (2020) 93 James Suckling (2019) 93 Tim Atkin (2019) 94 James

Suckling (2018) 93 Tim Atkin (2018)

CATEGORIA

Vinho

TIPO

Tinto

PRODUTOR

Alta Vista Wines

REGIÃO

Mendoza SUB-REGIÃO: Vale
de Uco VINHEDOS: Campo de
Los Andes

UVAS

Malbec

SAFRA

2018

TEOR
ALCOÓLICO

15%

PH

3,55

AÇÚCAR

RES. 1.9 g/L

ACIDEZ
TOTAL

6,50 g/L

SERVIÇO

16 °C – 18 °C

HARMONIZAÇÃO

carnes vermelhas, queijos de
massa dura, cordeiro, risoto
de funghi

V I N I F I C A Ç Ã O

Este terroir, localizado em Campo de los Andes – Vale de

Uco a 1.100 metros de altitude, possui vinhedos com

média de 16 anos de idade. Solos profundos, leves e

permeáveis. De textura franco-arenosa com abundantes

pedras em todo seu perfil. A irrigação é tradicional

alimentada com água da Cordilheira. O clima é frio, com

dias quentes e noites frescas, brisa suave e constante

aporta as virtudes da sanidade. A maturação da uva é

lenta e equilibrada.

colheita selecionada realizada manualmente

transporte até a bodega em caixas, para minimizar a
ruptura das bagas e refrigeração a 10oC por 24h

tripla seleção das uvas

fermentação alcoólica espontânea, realizada em
piletas com controle de temperatura e frequentes
pigeages e remontagens para favorecer a extração de
taninos e polifenóis

fermentação maloláctica

passou por estágio em barricas de carvalho francês
durante 12 meses (2/3 novas, 1/3 de segundo)

N O TA S  D E  P R O VA

Cor. violácea, intensa e profunda

Aroma. um vinho intenso e selvagem. No nariz oferece

aromas de frutas como mirtilos e notas tropicais que
lembram goiaba

Sabor. na boca tem uma acidez poderosa, ampla e
refrescante. Se percebem também as notas de
envelhecimento como manteiga fresca e baunilha
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