EPICE FICHA TECNICA
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um tinto classico, que nao segue modismos. PONTUACAO: 94 Tim Ackin, 2023 96 Tim Atkin, 2022

CATEGORIA EOR PH
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- AGUCAR:
Branco 18 g/L
PRODUTOR ACIDEZ SERVICO
Alta Vista Wines LOTAL 10 °C — 14 °C
: 7:70 g/L
REGIAO
Mendoza e Salta SUB-REGIAO:
ATEMPORT Vale de Uco (Mendoza) e

Cafayate (Salta)

LOCALIDADI

Campo de los Andes, Valle de
Uco, Mendoza. Gualtallary, Valle
de Uco, Mendoza. Cafayate,
Salta.

UVAS

Chardonnay (45%), Sauvignon

Blanc (43%) e Torrontés (12%)

SAFRA
2023
VINIFICACAO NOTAS DE PROVA
colheita selecionada realizada manualmente. Cada Cor. brilhante, de cor amarelo pélido

variedade foi colhida em seu ponto maximo de . .
Aroma. no nariz e complexo e delicado, aparecem

expressao: Sauvignon Blanc no final de fevereiro, . . .
notas minerais, de frutas amarelas como abacaxi e

Chardonnay em principios de marco e Torrontés na
y emp F o § ) damasco e um agradavel carater floral e herbaceo.

metade de margo. Ao chegar a bodega as uvas foram
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mantidas refrigeradas por 24 horas Sabor. no paladar destaca-se por seu ataque acido,

) L o fresco e silvestre

a extra¢do do mosto foi feita em prensa pneumitica

a fermentacao alcodlica foi realizada em tanques de

a¢o inox para Sauvignon Blanc e Torrontés ¢ em

barricas de 2250 para a Chardonnay Cada variedade

fermentou com leveduras e temperaturas especificas
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p21I21 maximizar sua CXPI'CSS‘AO aromarcica.
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